TAGESKARTE LUNCHEON MENU

Montag bis Samstag von 12.00 — 14.30 Uhr \1 Monday until Saturday from

1y & 12.00-14.30 hrs.

301 GAIPADPAG1.)2.)5) € 7,70 F1Ho L] 301 GAIPADPAG
Gebratenes Hithnerfleisch Fried chicken with
mit gemischtem Gemiise .J 33’ &/ mixed vegetables

313 wahlweise mit ENTE €10,40 § a" ma\im\i gﬁ‘ 313 with DUCK

302 MUPAD-NOH-MAI1.)2)5) € 7,70 “’*‘”"uu’o 302 MU PAD-NOH-MAI
Gebr. Schweinefleisch mit Bambus- Fried pork with bamboo
sprossen und Champignos \1 and mushroom

Iy l E ! ‘ a N }

314 wahlweise mit ENTE €10,40 bﬁé}_\n 314 with DUCK

303 GAENG GAI1) € gs0 S5 303 GAENG GAI
Thailéndisches Hithnerfleisch- Thai chicken curry with
Curry mit Kokosmilch und coconut and bamboo
Bambussprossen (scharf) ﬁ (spicy)

304 GAENG NUA 1) € 9p0 SESTIELO 304 GAENG NUA
Thailédndisches Rindfleisch- Thai beef curry with
Curry mit Kokosmilch und coconut and bamboo
Bambussprossen (scharf) L v 5 (spicy)

305 NUA PAD NAM MAN HOI 1)2)5) € 9,20 ;ﬂ,@ﬂ% LFINGRYY 505 NUa PAD NAM MAN HOI
Gebratenes Rindfleisch mit Fried beef with fresh
frischen Champignons in mushrooms in
Austernsofe He& 4 ’ 3 oystersauce

306 GAIPAD-MED-MAMUANG € 860 A 306 GAI PAD-MED-]
BIMAPAN 1.)2.)5.) ﬁNN’uﬁ MUANG HIMAPAN
Gebratenes Hithnerfleisch mit Fried chicken with cashew-
Cashewniissen und Champignons & ﬂ - 9}95 nuts and fresh mushrooms

315 wahlweise mit ENTE € 10,40 "fd" i 315 with DUCK

307 GAIPAD PRIG 1.)2.)5.) € 820 Aelenisa 307 GAIPAD PRIG
Gebratenes Hiihnerfleisch mit Chicken with chili and
Chili und Zwiebeln (scharf) d o Qa omions (spicy)

316 wahlweise mit ENTE e1040 ¥ g@ kit 316 with DUCK

308 NUA PAD PRIG 1.)2.)5) € 920 ¥ oelaida 308 NUA PAD PRIG
Gebratenes Rindfleisch mit Fried beef with chili and
Chili und Zwiebeln (scharf) ‘T_ & Q onions (spicy)

309 KAUPAD ORCHID L)2)5) € 7,70 T10HO\DOAS) 309 KAU PAD ORCHID
Reis gebraten mit Schweine- Fried rice with pork
fleisch pach thailéindischer Art P S Thaistyle

310 GUAY TIEW PAD 1.)2.)5.) g 770 SlPYSIVILIS) 310 GUAY TIEW PAD
Gebratene Reisnudeln mit Fried ricenoodles with
Schweinefleisch und Soja- pork and beansprouts in
bohnen m Sojasofe sojasauce

311 PAD PREAW WAN MUL2)4)5) € 820 Yoo don u_\saammu- 1 PAD PREAW WAN MU
SiiBsaures Schweinefleisch ,_g' Sweet and sour pork

317 wahlweise mit ENTE £€10,40 "'j" wm b E‘aﬂmu 317 with DUCK

312 MAS SA MAN NUA 3.) € 9,20 arif‘*—muk 312 MAS SA MAN NUA
Pikantes Muslimrindfieisch- 820 Spicy muslim beefcurry
Curry mit Erdniissen und Kartoffeln 1 v with peanuts and potatoes

318 Gemiise in rotem Curry 1) € 850 WCIOEIOSIN 318 Vegetables in red Curry

319 Gebratenes Gemiise 1.)2.)5.) € 7,70 Al T A= 319 Fried Vegetables
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SALATE

W
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Gemischter Salat 4.)
Palmherzen-Salat 3.4.)

YAM PLA MUK
Thailindischer Tintenfischsalat

mit Zwiebeln (scharf)

YAM GUNG
Thaildndischer Krabbensalat

mit Zwiebeln (scharf)

YAM WUN SEN
Glasnudelsalat mit Krabben und
Schweinehackfleisch (scharf)

YAM NUA
Rindfleischsalat (scharf)

YAM GAITORD
Hiihnerfleischsalat (scharf)

YAM POH TAEK
Meeresfriichtesalat (scharf)

PAPAYA - KAROTTENSALAT
(scharf)

SUPPEN

10.

11.

13.

14.

16.

17.

18.

WANTAN SUPPE 2.)5.)
Klare Hiihnerbrithe mit kleinen
Fleischbalichen im Wantan-Teig

SOUP WUN SEN 2.)5.)
Glasnudelsuppe mit Schweine-
hackfleisch

GUEY TIEW GAI2)5)
Reisnudelsuppe mit Hiihner-
fleisch und Sojabohnen

TOM YAM GUNG
Pikante Krabbensuppe mit
frischen Champignons

TOM YAM GAI
Pikante Hithnersuppe mit
frischen Champignons

TOM YAM NUA
Pikante Rindfleischsuppe
mit frischen Champignons

TOM KA GUNG
Pikante Krabbensuppe mit frischen
Champignons und Kokosmilch

TOM KA GAI
Pikante Hithnersuppe mit frischen
Champignons und Kokosmilch

POH TAEK
Pikante Meeresfriichtesuppe
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SALAD

1. Mixed Salad
2.  Heart of palm salad

YAM PLA MUK
Octopus Salad with onion

Thaistyle (spicy)

4. YAM GUNG
King prawn salad with

ad

onion Thaistyle (spicy)

5. YAM WUN SEN
Glassnoodle salad with shrimp
and minced pork (spicy)

6. YAMNUA
Beef salad (spicy)

7. YAM GAITORD
Chicken salad (spicy) -

8. YAMPOHTAEK
Seafood salad (spicy)

9. PAPAYA - CAROT-SALAD
(spicy)

SOUP

10. WANTAN SOUP
Clear chickenbroth with

meatballs in wantan skin

11. SOUP WUN SEN
Glassnoodle soup with
minced pork

12. GUEY TIEW GAI
Ricenoodle soup with chicken
and beansprouts

13. TOM YAM GUNG
Spicy prawn soup with
fresh mushrooms

14. TOM YAM GAI
Spicy chicken soup with
fresh mushrooms

15. TOM YAM NUA
Spicy beef soup with
fresh mushrooms

16. TOM KA GUNG
Spicy prawn soup with fresh
mushrooms and coconutmilk

17. TOM KA GAI
Spicy chicken soup with fresh
mushrooms and coconutmilk

18. POH TAEK
Spicy seafood soup



VORSPEISEN

20.

21.

24,

28.

29.

ORCHID PLATTE € 16,50

Gemischte Vorspeisen mit ge-
backenen Krabben, Frihlings-
rollchen, Scho-Scho, Kisekroketten
und Tord-Man-Gai

SCHO-SCHO €
RindfleischspieBchen mit Saké Sofe

6,90

SATAYMU € 6,00
SchweinefleischspieBchen

mit Erdnusssofe

SATAY GAIX . €
Hiihnerfleischspiefchen
mit Erdnusssofie

SATEY NUA €
RindfleischspieBchen mit
Erdnusssofe

CHEESE BING ' €
Gebackene Kisekroketten

GUNG TORD
Gebackene Krabben

POA-PIA €
Frithlingsrélichen
(auch vegetarisch)

TORD-MAN-GAI
Gebackenes Hiibnerhackileisch
mit griinen Bohnen

GRA DUK MU €
Gebratene Sparerips mit
Knoblauch und Pfeffer

GIAW GORB €
Gebackene Wantan

6,00

6,90

7,00

€ 990

6,00

€ 6,90

6,00

6,00

HUHNERGERICHTE

40.

41.

42.

43.

GAENG PED GAI1) € 13,00

Hiihnerfleisch mit rotem Curry und
Bambus in Kokosmilch (scharf)

GAENG KIEW WAN GAI 1) €
Hithnerfleisch mit griinem Curry
und Bambus in Kokosmilch (scharf)

GAENG GARI GAI 1.)3)
Hithnerfleisch mit gelbem Curry, Kar-
toffeln und dazu Gurkensalat (pikant)

MASSAMAN GATI 1.)3)
Hithnerfleisch mit pikant siiSlichem
Muslim-Curry mit Erdniissen

und Kartoffeln

13,00

€ 13,00

€ 13,00
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TO START WITH

ORCHID PLATTE
Mixed hors d’ouevres with
fried prawas, spring rolls,
scho-scho, cheesebing,
Tord-man-gai

SCHO-SCHO
Beefskewer with teri-yaki Sauce

20.

SATAY MU
Porkskewer with
peanut-sauce

SATAY GAI
Chickenskewer with
peanut-sauce

SATEY NUA
Beefskewer with
peanut-sauce

CHEESE BING
Deep fried cheese mousse

GUNG TORD
Deep fried king prawns

7. POA-PIA
Spring rolls Thaistyle
(also vegetarian)

TORD-MAN-GAI
Deep fried chopped chicken-
meat with green beans

GRA DUK MU
Fried spareribs with
garlic and pepper

GIAW GORB
Deep fried wantan

22.

23.

24,

%)
()

(]

28.

29.

30.

\4 ; CHICKEN DISHES
5010 bt'jm q 40. GAENG PED GAI
Chicken with red curry and
\/‘ . bamboo in coconutmilk (spicy)

MODPtL I 41. GAENG KIEW WAN GAI

' Chicken with green curry and

“Plgl‘ bamboo in coconutmilk (spicy)
"Nalfa~i 2] 42. GAENG GARI GAI

1
aﬁ'zéuﬁu\u

Chicken with yellow curry, pota-
toes and cucumber-salad (spicy)

MASSAMAN GAI
Chicken in spicy, sweet
muslim-curry with peanuts
and potatoes

43,



44.

46.

47.

48.

49.

S1.

i
}\J

GAENG PA GAT 1) €
Hiihnerfleisch mit rotem Curry und
Thai-Gemiise ohne Kokosmilch
(scharf)

GAIPAD PRIG 1.)2.)3.) £
Hithnerfleisch mit Chili und

Zwiebel (scharf)

GAIPAD PED 1) €
Hithnerfleisch mit Curry und
griinen Bohnen (scharf)

GAIPAD BAI GRAPRAU 1.2)5) €
Hiihnerfleisch mit Basilikum-

blattern, Bambussprossen und
Knoblauch in sehr scharfer Sofle

GAIPAD MED MA MUANG €
BIMMAPAN 1.)2.)5)

Hiihnerfleisch mit Cashewniissen

und frischen Champignons

GAI KRATIEM PRIGTHATI 1.)2)5.) €
Hiihnerfleisch mit Knoblauch,
Pfeffer und griinen Bohnen

GAI PAD KHING 1.)2.)5) €

Hithnerfleisch mit Ingwer und
schwarzen Pilzen

GAIPAD PAG 1.)2.)5) £
Hithnerfieisch mit verschiedenen

Gemiisen

GAIPAD NOHMAI 1.)2.)5.) €
Hiihnerfleisch mit Bambussprossen,
Champignons und Erbsen

GAI PAD BROCCOLI 1.)2.)5.) €
Hithnerfleisch mit Broccoli in
AusternsoBe

GAIPAD TUR NGORG 1.2.)5.) £
Hithnerfleisch mit Sojabohnen

GAI PAD PREAW WAN 1)2)4)5) €
Hiihnerfleisch mit Gemiise in
siif-saurer Sofe

SCHWEINEFLEISCH

60.

61.

MU PAD PRIG 1.)2.)5) g
Schweinefleisch mit Chili und
Zwiebeln (scharf)

MUPAD PED 1) €
Schweinefleisch mit Curry und
grimen Bohnen (scharf)

MU PAD BAI GRAPRAU 1.2)5) €
Schweinefleisch mit Basilikum-
blattern, Bambussprossen und
Knoblauch in sehr scharfer Sofle

]
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GAENG PA GAI
Chicken with red curry and
Thai-vegetables without coco-

nutmilk (spicy)

GAI PAD PRIG

Chicken with Chili and
onions (spicy)

GAIPAD PED

Chicken with curry paste
and green beans (spicy)
GAIPAD BAI GRAPRAU
Chicken with basilleaves,
bamboo and garlic in very
spicy sauce

GAIPAD MED MA MUANG

HIMMAPAN
Chicken with cashew-nuts
and fresh mushrooms

GAI KRATIEM PRIGTHAI
Chicken with garlic, pepper
and green beans

GAI PAD KHING
Chicken with ginger and
black mushrooms

GAIPAD PAG
Chicken with mixed
vegetables

GAI PAD NOHMAI
Chicken with bamboo,
mushrooms and peas

GAIPAD BROCCOLI
Chicken with broccoli
in oystersauce

GAIPAD TUR NGORG
Chicken with beansprouts

GAIPAD PREAW WAN
Chicken with mixed vege-
tables in sweet-sour sauce

PORK DISHES

13,00

14,00
VigN

o Q
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us;} YA 61.

t@gquum:- 62.

MU PAD PRIG
Pork with chili and onions

(spicy)
MU PAD PED

Pork with curry paste and
green beans (spicy)

MU PAD BAI GRAPRAU
Pork with basilleaves, bamboo

and garlic in very spicy
sauce



63.

64.

66.

67.

68.

69.

MU KRATIEM PRIGTHAIL 1)2)35) € 13,00
Schweinefleisch mit Knoblauch,
Pfeffer und griinen Bohnen

MU PAD KHING 1.)2.)5)
Schweinefleisch mit Ingwer und
schwarzen Pilzen

€ 13,00

MU PAD PAG 1.)2.)5.) € 13,00

Schweinefleisch mit versch. Gemiisen

MU PAD NOHMAI 1.)2.)5.) € 13,00

Schweinefleisch mit Bambus-
sprossen, Champignons und Erbsen

MU PAD BROCCOLI 1)2.)3.) € 13,00
Schweinefleisch mit Broceoli

in Austernsofle

MU PAD TUR NGORG 1)2)5)
Schweinefleisch mit Sojabohnen

MU PAD PREAW WAN 1.)2)4)5) € 13,00
Schweinefleisch mit Gemiise in
siiB-saurer Sofe

€ 13,00

RINDFLEISCHGERICHTE

70.

71

72.

73.

74.

75.

76.

GAENG PED NUA 1) '€ 14,00

Rindfleisch mit rotem Curry und
Bambus in Kokosmilch (scharf)

GAENG KIEW WAN NUA 1)
Rindfleisch mit grinem Curry und
Bambus in Kokosmilch (scharf)

€ 14,00

GAENG PANUA 1) € 15,00

Rindfleisch mit rotem Curry und
Thai-Gemiise ohne Kokosmilch

(scharf)

MASSAMAN NUA 1.)3.) € 14,00

. Rindfleisch im pikant, siflichem

Muslim-Curry mit Erdniissen und
Kartoffeln

NUA PAD PRIG 1.)2)5)
Rindfleisch mit Chili und
Zwiebeln (scharf)

NUA PAD PED 1.)2.)5.)
Rindfleisch mit Carry und
griinen Bohnen (scharf)

NUA PAD BAI GRAPRAU 1.)2.5.)
Rindfleisch mit Basilikumblittern,
Bambussprossen und Knoblauch

in sehr scharfer SoBie

NUA PAD NAM MAN HOI1.)2)5) € 14,00
Rindfleisch mit frischen Champig-
nons und Lauch in Austernsofe

€ 14,00

€ 14,00

€ 15,00
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MU KRATIEM PRIGTHAI
Pork with garlic, pepPPer and
green beans

MU PAD KHING
Pork with ginger and black
mushrooms

MU PAD PAG
Pork with mixed vegetables

MU PAD NOHMAI
Pork with bamboo, mush-
rooms and peas

MU PAD BROCCOLI
Pork with broccoli in
oystersauce

MU PAD TUR NGORG
Pork with beansprouts

MU PAD PREAW WAN
Pork with mixed vegetables
in sweset-sour sauce

. BEEF DISHES
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GAENG PED NUA
Beef with red curry and bam-
boo in coconutmilk (spicy)

GAENG KIEW WAN NUA
Beef with green curry and
bamboo in coconutmilk (spicy)

GAENG PANUA
Beef with red curry and Thai-
vegetables without coconutmilk

(spicy)

MASSAMAN NUA

Beef in spicy, sweet muslim-
curry with peanuts and
potatoes

NUA PAD PRIG
Beef with chili and onions

(spicy)

NUA PAD PED

Beef with curry and green
beans (spicy)

NUA PAD BAI GRAPRAU
Beef with basilleaves, bamboo
and garlic in very spicy sauce

NUA PAD NAM MAN HOI
Beef with fresh mushrooms and
leek in oystersauce



78.

79.

80.

81.

82.

83.

84.

NUA KRATIEM PRIGTHAT 1.)2.)5.)€
Rindfleisch mit Knoblauch, Pfeffer
und griinen Bohnen

NUA PAD KHING 1.)2.)5.) €
Rindfleisch mit Ingwer und

schwarzen Pilzen

NUA PAD PAG 1.)2.)35) €

Rindfleisch mit verschiedenen
Gemiisen

NUA PAD NOHMAT 1))2.)5) €
Rindfleisch mit Bambussprossen,
Champignons und Erbsen

NUA PAD BROCCOLI 1.)2.)5.) €
Rindfieisch mit Broccoli in
Austernsofle

NUA PAD TURNGORG 1.2)5) €
Rindfleisch mit Sojabohnen

NUA PAD PREAW WAN 1.)2.)4.)5.)
Rindfleisch mit Gemiise in
stiR-saurer Sofle

ah

LAMMGERICHTE

90.

91.

94.

95.

dn

GAENG PED GAE 1)
Lamm mit rotern Curry und
Bambus in Kokosmilch (scharf)

GAENG KIEW WAN GAE1) €
Lamm mit griinem Curry und
Bambus in Kokosmilch (scharf)

GAE PAD PRIG 1.)2)5.) €
Lamm mit Chili und Zwiebeln (scharf)

GAE PAD PED 1) =
Lamm mit Curry und griinen
Bohnen (scharf)

GAE PAD BAI GRAPRAU 1.)2.5.) €
Lamm mit Basilikumblittern,
Bambussprossen und Knoblauch

in sehr scharfer Sofle

GAE KRATIEM PRIGTHAI 1.)2.)5.)€
Lamm mit Knoblauch, Pfeffer und
griinen Bohnen

ENTENGERICHTE

100.
. Ente mit rotem Curry und Ananas

101.

GAENGPED PED 1) €

in Kokosmilch (scharf)

GAENG KIEW WANPED 1) €

Ente mit griinem Curry und
Bambus in Kokosmilch (scharf)

14,00

14,00

14,00

14,00

14,00

14,00

14,00

16,00

16,00

16,00

16,00

16,40

16,00

15,30
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NUA KRATIEM PRIGTHAI
Beef with garlic, pepper and
green beans

79. NUA PAD XHING
Beef with ginger and
black mushrooms

NUA PAD PAG
Beef with mixed vegetables

81. NUA PAD NOHMAI
Beef with bamboc, mushrooms
and peas

§2. NUA PAD BROCCOLI
Beef with broccoli in
oystersauce

83. NUA PAD TUR NGORG
Beef with beansprouts

84. NUA PAD PREAW WAN
Beef with mixed vegetables
In sweet-sour-sauce

LAMB DISHES

GAENG PED GAE
Lamb with red curry and
bamboo in coconutmilk (spicy)

91. GAENG KIEW WAN GAE
Lamb with green curry and
bamboo in coconutmilk (spicy)

92. GAE PAD PRIG
Lamb with chili and onions (spicy)

90.

93. GAEPADPED
Lamb with curry and
green beans (spicy)

GAE PAD BAI GRAPRAU
Lamb with basilleaves, bamboo
and garlic in very spicy sauce

94,

GAE KRATIEM PRIGTHAI
Lamb with garlic, pepper and
green beans

DUCK DISHES

100. GAENG PED PED
Duck with red curry and
pineapple in coconutmilk (spicy)

15,30 oD ﬁmmu 101. GAENG KIEW WAN PED

o

Duck with green curry and
bamboo in coconutmilk (spicy)



€ 15,30 bﬁé\ dé\ﬂ%ﬂ

102. PED PAD PRIG 1.)2)5.) 102. PED PAD PRIG
Ente mit Chili und Zwiebeln (scharf) 4 Duck with chili and onion (spicy)

103. PED PAD PED 1)2)5) € 1530 b’ﬂﬂ Sl61466\ 103, PED PAD PED

- Ente mit Curry und griinen Bohnen Duck with curry and green
(scharf) beans (spicy)

104. PED PAD BAI GRAPRAU 1.)2)5) € 15,70 5’5‘\ éfm% - 104. PED PAD BAI GRAPRAU
Ente mit Basilikumblattern, ar A S Duck with basilleaves, bamboo
Bambussprossen und Knoblauch and garlic in very spicy sauce
in sehr scharfer SoBe

o dfoR

105. PED PAD KHING 1.)2.5.) € 1530 &Je™D 105. PED PAD KHING
Ente mit Ingwer und Duck with ginger and
schwarzen Pilzen black mushrooms

e’ -3

106. PED PAD PAG 1)2)5.) € 1530 s-ﬁémam 106. PED PAD PAG

Ente mit versch. Gemdiisen Duck with mixed vegetable
' Aot olsT

107. PED PAD NOHMAT 1.)2.)5.) € 1530 KU DeN  107. PED PAD NOHMAI
Ente mit Bambussprossen, Duck with bamboo, mushreom
Champignons und Erbsen and peas

108. PED PAD PRAEW WAN 1.2.)4)5) € 15,30 5&13&\ %’-gv? = 108. PED PAD PRAEW WAN
Ente mit Gemiise in (N2 gL B Duck with mixed vegetables
stif-saurer Sofe . in sweet-sour sauce

109. PED PAD MED MAMAUNG € 15,70 Bﬂjé\d"ﬂ PN - . 109. PED PAD MED MAMAUNG
HIMMAPAN 1.)2.)5.) ey 4D @4 HIMMAPAN
Ente mit Chili und Cashewniissen . AL RO RN Duck with chili and
(scharf) ' cashewnuts (spicy)

Q

119. PED ORCHID 1.)2.)4.)5.) € 19,80 bémoaﬁm 110. PED ORCHID
Y knusprig gebratene Ente auf Y, crispy duck with vegetables,
Gemiise, Thai Orchid-Spezialitit Thai Orchid-Speciality

111. PED SAM ROS 1.)2)4)5) € 19,80 b‘ﬁmsf’m%f 111. PED SAM ROS
¥ knusprig gebratene Ente in ' % crispy duck in redwine-
Rotweinsofle und Gemiise sauce and vegetables

TINTENFISCHGERICHTE OCTOPUS DISHES

120. PLA MUK PAD PRIG 1.)2.)5.) € 14,00 ﬂmu?fa Jﬂ“-l%ﬂ 120. PLA MUK PAD PRIG
Tintenfisch mit Chili Octopus with chili
und Zwiebeln (scharf) and onions (spicy)

121. PLA MUK PAD PED 1.)2.)5) € 14,00 dﬂ'!ﬂgﬂtx@ haﬂ 121. PLA MUK PAD PED
Tintenfisch mit Curry und Octopus with curry and
griilnen Bohnen (scharf) green beans (spicy)

122. PLA MUK PAD BAI € 15,70 ‘AMU;SQ&Q - 122. PLA MUK PAD BAI
GRAPRAU 1.)2.)5.) P AL RET GRAPRAU
Tintenfisch mit Basilikumblattern, Octopus with basilleaves,
Bambussprossen und Knoblauch bamboo and garlic
in sehr scharfer Sof3e in very spicy sauce

123. PLA MUK KRATIEM € 14,00 ﬂm‘t,e?\fae%é‘\ 123. PLA MUK KRATIEM
PRIGTHAIX 1.)2.)5.) - ﬁf ALN A\ %) PRIGTHAI
Tintenfisch mit Knoblauch, fee ¥ Octopus with garlic, pepper
Pfeffer und griinen Bohnen and green beans

el

1z4. PLA MUK PAD BROCCOLI 1.)2.)5.)€ 14,00 LINOE, 124. PLA MUK PAD BROCCOLI

Tintenfisch mit Broccoli 0SD Gﬂ - Octopus with broccoli

in AusternsoBe

in oystersauce



FISCHGERICHTE

130. PLA RAD PRIG SAM ROS
Fischfilet in frischer Chilisofe
nach thaildndischer Art (scharf)

PLA RAD PRIG GAENG 1)
Fischfilet in roter CurrysoRe
und Bambussprossen (scharf)

PLA PAD BAI GRAPRAU 1.)2.)5)
Fischfilet mit Basilikumblittern,
Bambussprossen und Knoblauch

in sehr scharfer Sof3e

PLA PRIEW WAN 1.)2.4)5.)
Fischfilet in siiB-saurer Sofe

PLA PAD KHING 1.)2.)5)
Fischfilet mit Ingwer und
schwarzen Pilzen

GAENG PED PLA 1)
Fischfilet mit Bambussprossen
und Thai-Aubergine in roter
Currysofe (scharf)

GAENG KIEW WAN PLA 1)
Fischfilet mit Bambussprossen
und Thai-Aubergine in griiner
Currysofle (scharf)

131,

132.

133.

134,

135.

136.

KRABBENGERICHTE

140. GAENG PED GUNG 1)
Krabbern mit rotem Curry und
Champignons in Kokosmilch

(scharf)

GAENG KIEW GUNG 1.)
Krabben mit griinem Curry und

141.

Champignons in Kokosmilch (scharf)

. GAENG GARI GUNG 1.3)

Krabben mit gelbem Curry und Kar-

toffeln, dazu Gurkensalat (pikant)

GUNG PAD PRIG 1.)2.)5.)
Krabben mit Chili und Zwiebeln

(scharf)
GUNGPAD PED 1.)

Krabben mit Curry und griinen
Bohnen (scharf)

143.

144,

Krabben mit Basilikumblittern,
Bambussprossen und Knoblauch
in sehr scharfer SoBe

GUNG KRATIEM PRIG
THAI 1.)2)5)

Krabben mit Knoblauch, Pfeffer
und grilnen Bohnen

146.

m

€

. GUNG PAD BAI GRAPRAU 1.)2.)5.)€

FISH DISHES

14,00
Fausq
OO
15,00 ﬂmé’d\q:.\ = 132.
05 v
- \F
14,00 dm H}Stmf-bﬂu 133.
14,00 ﬂmefa\as 134.
15,00 meélm‘dm i385

2lan

dasnasSa-

PLA RAD PRIG SAM ROS
Fishfilet in fresh chilisauce
Thaistyle (spicy)

. PLA RAD PRIG GAENG

Fishfilet in red currysance
and bamboo (spicy)

PLA PAD BAI GRAPRAU
Fishfilet with basilleaves,
bamboo and garlic in

very spicy sauce

PLA PRIEW WAN
Fishfilet in sweet-sour sauce

PLA PAD KHING
Fishfilet with ginger and
black mushroom

GAENG PED PLA

Thai red curry with fishfilet,
bamboo and thai eggplants
(spicy)

GAENG KIEW WAN PLA
Thai green curry with fishfilet,
bamboo and thai eggplants
(spicy)

KING PRAWNS DISHES

a4 9
18,80 “055545!5,}3 140.

2
18,80 m-.:ﬁ'wmq: 141.

)
~ £

18,80 lm9ﬂ$!-?$€119 142.

143.

9, A
18,80 ﬁ;lla cJossa

4
‘fﬂﬁd\ bl 144,

18,80

< 0q
19,30 Q!)&JJ\ Vose -
1)

e

146.

[ =
18,80 qﬂns:w\tm

w3

GAENG PED GUNG
King prawns with red curry
and mushrooms in coconutmilk

(spicy)

GAENG KIEW GUNG

King prawns with green curry and
mushrooms in coconutmilk (spicy)

GAENG GARI GUNG
King prawns with yellow curry,
potatoes and cucumber-salad

GUNG PAD PRIG

King prawns with chili and
onions (spicy)

GUNG PAD PED

King prawns with curry paste
and green beans (spicy)

. GUNG PAD BAI GRAPRAU

King prawns with basilleaves,
bamboo and gariic in very
spicy sauce

GUNG KRATIEM PRIG THAI

King prawns with garlic, pepper
and green beans



147.

.148.

149.

150.

151.

152.

GUNG PAD PAG 1.)2.)5.)
Krabben mit verschiedenem
Gemiise

GUNG PAD NOHMAI 1.2.)5.)
Krabben mit Bambussprossen,
Champignons und Erbsen

GUNG PAD BROCCOLI 1.)2)5.)
Krabben mit Broccoli in
Austernsofe

GUNG PAD TUR NGORG 1.)2.)5.)
Krabben mit Sojabohnen in
Austernsofe

GUNG PREAW WAN 1.)2.)4.)5.)
Krabben mit Gemiise in
siifl-saurer SofBe

GUNG OB MORDIN 1.)2.)5.)
Krabben im Topf gekocht
mit Glasnudeln

REIS UND NUDELN

160.
161.
162.
163.

164.
165.
166.
167.

PAD SEE IW 1.)2.)5.)
Gebratene Reisnudeln und Broccoli

in SojasoBe.

Sie kénnen wihlen:

Huhn

Schwein

Rind

Krabben

PAD THAI 1.)2.)5.)

Gebratene Reisnudeln nach thai-
landischer Art mit Sojabohnen
und Erdniissen.

Sie kénnen wihlen:

Huhn

Schwein

Rind

Krabben

KAU PAD ORCHID 1.)2.)5.)
Thaildndisch gebratener Reis vom

. Hubn

. Schwein

. Rind

. Krabben

. Kombination

am M

a ay dh dh

M M M d M

<
1880 LlIHONEN 147.
1 [
18,80 ci‘od’oxuw\j\sa 148.
)
<
18,80 é’edfmusa;ﬂma 149.

18,80

J
q’% efmﬂ?‘b &0 150.

GUNG PAD PAG
King prawns with mixed
vegetables

GUNG PAD NOHMAI
King prawns with bamboo,
mushrooms and peas

GUNG PAD BROCCOLI
King prawns with broccoli
in oystersauce

GUNG PAD TUR NGORG
King prawns with beansprouts
in oystersauce

4,
%15
18,80 42 bUIVIWITU 151 GUNG PREAW WAN
King prawns with mixed
Q vegetables in sweet-sour sauce
L
19,80 4‘3 UL ONL, 152. GUNG OB MORDIN
King prawns in special pot
with glassnoodles
i RICE AND NOODLES
% .
AovrveaeoclaeBo  PAD SEEIW
Fried ricenoodles and broccoli
in sojasauce.
; You can choose:
12,50 \&C\ 160. Chicken
12,50 L{;F 161. Pork
13,30 Yo 162. Beef
15,50 dqab 163. King prawns
f‘\?':) WD c'f ﬁ‘ﬂ-/\ PAD THAI
Fried ricenoodles in special
sauce Thaistyle with bean-
sprouts and peanuts
You can choose:
1
12,50 \'LC’( 164. Chicken
12,50 !% 165. Pork
13,30 b s 166. Beef
15,50 b, 167. King prawns
Qy
1o dmo0am KAU PAD ORCHID
Thai fried rice from:
}
12,50 \LD 168. Chicken
12,50 LN 169. Pork
S
13,30 D 170. Beef
15,50 _n"*) 171. King prawns
9 % ..
14,00 Sesais  172. Combination



VEGETARISCHE GERICHTE ¢ VEGETARIAN DISHES

180. GAENG PED PAG 1, e 1250 WwOTEaen 180. GAENG PED PAG
Verschiedene Gemiise in roter Mixed vegetables in red
CurrysoBe, Kokosmilch und currysauce with coconutmilk
Cashewniissen (scharf) b%i and cashewnuts (spicy)

181. GAENGKIEW WANPAG1) € 1250 VSOOMVI&DED 'mjckm_ GAENG KIEW WAN PAG
Verschiedene Gemiise in griimer Mixed vegetables in green
CurrysoBe, Kokosmilch und currysauce, coconutmilk and
Cashewniissen (scharf) cashewnuts (spicy)

182. PAD PAG 1)2)5 e 1100 Hodinsos: 182. PAD PAG
Gebratene verschiedene Gemiise ; Fried mixed vegetables in
in SojasoBe e 'I % oystersauce

183. PAD BROCCOLI 10,5, € 19 HOUSORAN oo PAD BROCCOLI
Broceoli in Austernsofe Broceoli in oystersauce

184. PAD TUR NGORG 125 € 11,90 9315\559’95‘ 184. PAD TUR NGORG
Sojabohnen in AusternsoBe & AJ? Beansprouts in oystersauce

185. PAD PAG PRIEW WAN L)2)4)5) € 11,90 C?J’ﬂ ‘e b 185. PAD PAG PRIEW WAN
Gebratene verschiedene Gemiise 13- gl AN Fried mixed vegetables in
1 sti-saurer Sofle 4_ w Sweet-sour sance

185. KAUPAD PAG 1)2,5) e 190 Tedadn 186. KAU PAD PAG
Gebratener Reis mit Gemiise 3 QTOQ é\ ﬂ/ Fried rice with vegetables

187. GUEY TIEW PAD PAG 12)5) € 1100 Sro®idhess 87, GUEY TIEW PAD PAG
Gebratene Reisnudeln mit Fried ricenoodles with
Gemiise 2 vegetables

188. TOFU (Beilage) € 200 'r’!i it.f“w ' 188. TOFU (Side Dish)

EXTRA BEILAGEN N .J | SIDE DISHES

190. Portion Reis € 220 g"‘? e 190, Portion rice

I91. Portion Reisnudeln € 220 'j:,bmﬁ Rsaad 191. Portion ricenoodles

192. Portion Glasnudeln € 220 3 o= ﬁu‘ﬂ 192. Portion glassnoodles

193. ErdnusssoBe € 200 ) .6_ Dﬁfs, 2 193. Peanutsauce

194. Krabbenchips (2. Portion) € 200 FMWWORBL ) Shrimp chips (2. Order)

NACHSPEISEN 7 y DESSERT

195. Snowball 1,) € 560 ] wrer 195. Snowball
Vanilleeis mit SchokosoBe und Vanilla icecream with choco-
Kokosraspeln 2 latesauce and coconut flakes

196. Banana fritters 1) € 560 SIPRONOS 196. Banana fritters
Gebackene Banane mit Vanille- Fried banana with vanilla
eis und Honig L ¢ icecream and honey

197. Lychees 1) e 450 Pum a:::z\jaa 197. Lychees
mit Vanilleeis with vanilla icecream

198. Rambutan 1,) € 450 N2 -’-‘-509 198. Rambutan
mit Vanilleeis " with vanilla icecream

199. Gebackene Ananas 1) € 5,60 ﬁﬁ—bdmm 199. Fried pineapple
mit Vanilleeis und Honig with vanilla Icecream

Keanzeichnung von Zusatzstoffen:

1) Mit Farbstoff

2) mit Konservierungsstoﬁ'
-) mit Antioxidationsmitte]
) mit § UBungsmitte]
mit Geschmacksverstarker
koffeinhaltig

3
1

N

)



GETRANKE
ALKOHOLFREIE COCKTAILS

- Fruit Punch*1
Gemischter Fruchtsaft

Pina Kokos
Kokosnuss und Ananassaft

Hawaii Frio
Erfrischendes mit Ananas

Lyehees Kooler
Erfrischendes mit Lychees

Bananas Kooler

Banane, Kokosnuss, Ananassaft
Erdbeer Cooler

Pfirsich Cooler

BIERE

Pils vom Fass

Pils vom Fass

Singha (Thail. Bier) Gold
Alkoholfreies Bier
Weizenbier

ALKOHOLFREIE GETRANKE
Wasser

Stilles Wasser
Mineralwasser
Coca Cola 1.)6.)
Coca Cola 1.)6.)
Fanta 1)

Fanta 1.)

Sprite

Sprite

Spezi 1.)6.)
Spezi 1.)6))
Orangensaft
Ananassaft
Apfelsaft
Apfelsaftschorle
Traubensaft
Tomatensaft
Tomnic Water *1
Bitter Lemon *1
Ginger Ale

0,31
0,41
0,331
0,31
0,51

0,71

0,251
0,251
0,251
0,41
0,251
0,41
0,251
0,41
0,251
0,41
0,251
0,251
0,251
0,41
0,21
021
0,21
021
0,21

mmmmmmmmmmmmmmmmmmmm‘

4,50

4,50

2,70
3,10
3,50
2,50
3,80

4,50
2,50
2,50
2,50
3,10
2,50
3,10
2,50
3,10
2,50
3,10
2,50
3,10
2,50
3,10
2,80
2,80
2,80
2,80
2,80

Capuccino

Espresso

Tasse Kaffee
Schwarzer Tee (Glas)
Jasmin Tee (Kanne)
Eis-Tee mit Zitrone

OFFENE WEINE

Rauenthaler Steinmécher (trocken) 0,2 1

Hallgartner (halbtrocken)
Erbacher Honigberg (mild)
Pinot Grigio

Céte de Provence Rosé
Valpolicella

Beaujolais

- Weine enthalten Sulfite -

SPIRTTUOSEN
Pflaumenwein

Dry Sherry

Martini rot oder weil

Gin Tonik

Jobnny Walker Red Labe] 1.)
Johnny Walker Black Label 1.)
Chivas Regal

Campari Soda 1.)

Campari Orange 1.)

Remy Martin

Martell V.S.O.P.

Asbach Uralt

Fernet Branca

Kirschwasser

Himbeergeist

Russischer Wodka
Malteserkreuz

Tequila eiskalt

Sekt
Piccolo Mumm

MAE KHONG
Thailindischer Whisky

0,21
021
0,251
021
0,251
021

5¢cl
Scl
5¢l
4cl
4ci
4cl
4cl
5¢l
5cl
4cl
4cl
4cl
AL
2cl
2cl
2cl
2c¢l
2]

0,21

el

am d h d b

md&mmmmmmmmmmmmmmmm

2,60
2,20
2,20
2,20
2,60
2,80

3,60
3,60
3,60
5,00
4,10
5,00
4,10

3,10
4,60
4,10
5,90
5,90
6,00
6,00
4,60
5,40
5,90
5,90
5,40
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00

7,00

6,00



